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CATERING ﬂ m ﬂTU

weil's besser schmecht!

Betriebsfeste, Familienfeste, Firmenfeiern, Meetings, Veranstaltungen und Events
machen wir zum leckeren kulinarischen Erlebnis.

Holstenplatz 6, 22869 Schenefeld
info@catering-amato.de Tel. 040/39905460
www.catering-amato.de

Allefriheren Angebote sind sofortnichtmehr verbindlich.


mailto:info@catering-amato.de
http://www.catering-amato.de/
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Catering Amato

Ihren Meetings, Veranstaltungen und Events machen wir zu einem kulinarischen Erlebnis. Wir bieten
Canapés, Bagels, Ciabatta, belegte Brotchen, Sandwiches, Salate, Suppen, Antipasti, Pasta,
selbstgemachten Kuchen, italienisches Fingerfood, 3-Gange-Mens, Buffets bis hin zu Desserts und
Pralinen. Mit uns geben Sie Meetings, Geburtstage, Jubilden und Veranstaltungen die besondere
Note und begeisternsich und lhre Gaste und Geschéaftspartner.

Sie kdnnen sich auf unsverlassen, wenn es um 100% frische Qualitat und Zuverlassigkeit geht.

Unser Credoist...weil’s besser schmeckt! Alle genannte Preise versteht sich Netto.

Die Fahrtkosteninnerhalb Schenefeld von einer Lieferstreckevon ab 15 Kmist kostenfrei. Fiirjeden
weiteren Kilometererlauben wiruns 1,00 Euro netto zu berechnen. Gilt fiir Hin-und Rickfahrt!

Wir stellen Ihr Buffet nach lhren Wiinschen zusammen! Die Buffetvorschlage in unsere Liste werden
vonuns erstab 20 Personen ausgerichtet und der Mindestbestellwert bei Fingerfood liegt bei €40,00
netto. Falls Sie wenigerals 20 Personen sein sollten, stellen wir lhnen ein individuelles 3-Gange-
Meni zusammen. Sprechen Sie uns an. Wir bitten Sie lhre Bestellung 3-4Tage im Voraus bei uns
aufzugeben. Bei Buffetbestellungen bitten wirum Absprache 7 Tage im Voraus.

Unsere Rechnungensind sofort zur Zahlungfallig. Sie kdnnen auch bei Anlieferung Bar bezahlen.

Wir bitten Sie, das Geschirrim gereinigten Zustand zuriickzugeben, ansonsten entsteht eine
Geschirrwaschpauschale ab 40,00 € Netto. Im Interesse der Qualitat und Hinblick auf die Richtlinien
derLebensmittelhygieneverordnungist die Standzeit von Buffets auf maximal der Stunden begrenzt.
Wird die Bestellung Giber einen langeren Zeitraum benotigt, kann der Kunde nach Absprache mit
Catering Amato, mitder Gesamtmenge auf verschiedene Zeiten ausweichen. Im Falle von
sogenannten Buffet-Lieferungen Gbernimmt Catering Amato flireine unsachgemale Lagerung des
Liefergegenstandes ab dem Zeitpunkt der Ubergabe durch den Kunden keinerlei Haftung. Unsere
Lebensmittel sowie Hack und Gefliigel werden auf 70 Grad laut Hygienegesetz von uns kontrolliert.
Stornierung von Auftragen

Bei Stornierungen von bereits erteilten Auftragen berechnen wirwie folgtin Prozentvom
Auftragsvolumen:

1 Woche vorab 10% Gebhr, 4 Tage vorab 50% Gebiihr, 2 Tage vorab 70% Gebuhr, 1 Tag vor
vereinbarten Liefertermin 90% Gebiihr

Personalservice:

Bedienungspersonal zur Buffetbetreuung, zum Ausschank, zur Bewirtung lhrer Gaste usw.,
berechnen wirmit € 30,00 plus MwSt. pro Stunde und Person. An Sonn- und Feiertage €35,00 plus
MwSt. pro Stunde und Person.

Geschirrverleih:

Teller, Besteck, Glaser, Tassen jeStlick € 0,25 Netto
BeieinerLeihgeschirrgebiihrsind wiraus steuerlichen Griinden verpflichtet die Gesamtsummeinkl.
derSpeisenauf 19% Mehrwertsteuer zu entrichten.

DJ Soulbrotherfiir lhre Feier

Ob Hochzeit, Geburtstag oder Betriebsfeier, wir haben fiir jeden Anlass die richtige Musik fiir Sie.
Zuverlassig, professionell und preiswert — Alles aus einer Hand. Fiir jede Veranstaltung das passende
Konzept zum fairen Preis! Specials: Italo-Pop, Soul, Salsa, House, Schlager und vieles mehr.

Nach Absprache, auch Ihre Wunschmusik. E-Mail: djsoulbrother@gmx.net

Weine:

Erlesene Weineneu erleben! In Zusammenarbeit mit,,InVino Veritas“ machen wirjede Feierlichkeit
fur Sie zu einem Erlebnis. Zu unseren delikaten Buffets kdnnen wir lhnen auch ausgezeichnete Weine
anbieten. Bei Interesse stellen wirlhnen gerne eine Listezur Verfligung.

040/39904950 Kontakt@wichmannweine.de
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Canapeés

35 Stiick pro Platte ab € 40,00 Netto
(*Belegte Baguettescheiben GL111NU3 7 136 mit Salat und Butter 7 oder mit Schwarzbrot und Baguette

Fischplatte
€ 55,00 mit Baguettescheiben /€ 60,00 Baguettescheiben +Schwarzbrot belegt

Lachs 4 mit Meerrettich 73 und Olive, Forelle 4 mit Bresso 73 und Physalis ,
Partygarnelen 4 mit Knoblauchdip 7 und Cherrytomate, Heringssalat 4103 und Petersilie,
gebratenes Seelachsfilet 4 mit Remoulade 103

Italiaplatte
€ 45,50 mit Baguettescheiben /€ 50,00 Baguettescheiben +Schwarzbrot beleg

Mozzarella7-Tomate mit Pesto 38 und Basilikum, Ital. Salami mit Ricotta 7 und Paprika,
Antipasti-Paprika mit Basilikum, Ricotta 7 mit getr. Pflaume, Partygarnelen 2 mit
Knoblauchdip 47 und Cherrytomate

Rustikalplatte

€ 42,00 mit Baguettescheiben / € 46,00 Baguettescheiben + Schwarzbrot belegt
Roastbeef mit Remoulade 310, gerducherte Pute mit Bresso 73 und Mandarine,
gek. Eier 3 mit Currydip 3107, Gouda 7 mit Cherrytomate, Frischkdse 73 mit Gurke

Standardplatte

€ 40,00 mit Baguettescheiben /€ 42,00 Baguettescheiben + Schwarzbrot belegt
geraucherte Pute mit Bresso 73 und Mandarine,

Brie 7 mit Walnuss n03 und Weintraube, Mett 310 mit Zwiebeln,
Bauernschinken mit Spargel und Remoulade 310, Gouda 7 mit Cherrytomate

*Alle Preise sind unverbindlich und verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Enthaltene Allergene: 1=Gluten, GL1=Weizen, GL2=Roggen, GL3=Gerste, GL4=Hafer, GL5=Dinkel, GL6=Kamut, GL7=Emmer sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse 2=Krebse, 3=Eier, 4=Fisch, 5= Erdnuss, 6=Soja, 7=Milch, 8=Schalenfriichte (Mandel NU1, Haselnuss NU2,
WalnussNU3, CashewNU4, ParanussNU5), 9=Sellerie, 10=Senf, 11=Sesam, 12=Schwefeldioxid, 13=Lupine, 14= Weichtiere



Fingerfood

*

Mindestbestellwert: € 40,00
*Mindest-Bestellmenge 10 Stiick pro Sorte.

*BROTCHEN/ BAGELS/ CIABATTA: Netto:
-Halbe belegte Brotchen/ verschieden belegt 1St.ab €1,80
-Halbe belegte Lachs4-Brétchen mit Meerettich 73 und Olive 1St. €3,00
-Halbe belegte Schweinebraten-Brétchen mit Remoulade 3 10 1 St. €2,30
-Halbe belegte Krabben-Brotchen mit Knoblauchsauce 7 1St. €3,50
-Mini-Sandwiches mit Kradutercreme7 3, Putenbrust + Roastbeef 1St. €1,60
-Belegte Bagels/ verschieden 2 Sorten belegt (Pute, Kise) 1St. €4,40

-Belegte Bagels/ Itali. 3Sorten belegt (Kdse7-Parmaschinken, Moz+Tom) 7 1 St. € 4,70
-Belegte Ciabatta/ Italienisch belegt(Kase7-Parmaschinken, Moz+Tom) 7 1St. € 4,20
*FINGERFOQOD:

-Kase7-Schinken-Hornchen L1376 1Sst. € 2,50
-Kase-Schinken ,,Hawaii“ Ananas-Hornchen L1376

mit Ananas, Schinken, Kase 7 1St. € 3,00
-Pizzaroéllchen gefillt gek. Schinken und Kase ab 15Stick € 2,00
-Crissini mit Parmaschinken umwickelt 1Sst. € 2,00
-Pflaume im Speckmantel 1st. € 1,50
-Ananasim Speckmantel 1St. € 1,80
-Medaillon vom Schweinefilet mit Lebermousse 7 10 und Weintraube 1St. € 3,60
-Putenfiletstiickchen mit Lebermousse 7 10 und Weintraube 1Sst. € 3,20
-Champignons gefllt mit Blattspinat, Speck +Ricotta7, Kase7 1St. € 2,00
-Marinierte PutenfleischspieRchen 3 1St. € 2,50
-SchafskasekuchenvomBlech 73 ab 15 Stiick €19,00
-Blatterteig cL1-Spinat-Schafskase73-Reiskuchen pro Blech ab 15 Stiick € 25,00
-Blatterteigtaschen ci13 mit Schafskasefiillung 73 1st. € 1,10
-Mozzarella73-Tomaten-SpieR mit Pestos 8 oder Balsamicocremei2 1st. € 2,80
-Edamer73-Trauben-Spiel 1st. € 2,70
-¥% Hof-Ei 3 geflillt mit Kresse-Tomaten-Creme 73 1st. € 1,60
-Teigtaschen cL1 mit Thunfischfillung 1st. € 1,50
-Krebsfleisch 437 gebackenim Bierteig 1st. € 2,10
-Melonenstiickchen mit Parmaschinken ab30St. €30,00
-Chicken Wings wiirzig mariniert ab30St. €25,00
-Partyfrikadellen (Hack aus Schwein/Rind) 3 106L1 ab30St. €24,00
-Minifrahlingsrollen GL1 6511 mit Asia-Dip ab30sSt. €20,00
-Gebackene Mozzarella-Sticks 7 L1612 mit pikantem Salsa-Dip79 ab 20 St. € 28,00
-Crepeéesrolle 376L1 mitLachsa-Creme-Fraichefiillung 7 ab30St. €35,00
-ZwiebelspeckkuchencL173 ab15St.  €25,00

-Flammkuchen mit Ziegenkase, Birne, Chicorée, HonigvomBlech ab 15 St. € 25,00
-Kiirbis-Speck-Schmand-Flammkuchen vom Blech GL1311613 ab15St.  €25,00

Enthaltene Allergene: 1=Gluten, GL1=Weizen, GL2=Roggen, GL3 =Gerste, GL4=Hafer, GL5=Dinkel, GL6=Kamut, GL7=Emmer sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse 2=Krebse, 3=Eier, 4=Fisch, 5= Erdnuss, 6=50ja, 7=Milch, 8=Schalenfriichte (Mandel NU1, Haselnuss NU2,
WalnussNU3, CashewNU4, ParanussNU5), 9=Sellerie, 10=Senf, 11=Sesam, 12= Schwefeldioxid, 13=Lupine, 14= Weichtiere=Fisch, Erdnuss,
6=Soja, 7=Milch, 8=Schalenfriichte (Mandel NU1, Haselnuss NU2, WalnussNU3, CashewNU4, ParanussNU5), 9=Sellerie, 10=Senf, 11=
Sesam, 12=Schwefeldioxid, 13=Lupine, 14=Weichtiere



Italienisches Fingerfood:

Mindest-Bestellmenge 10Stiick pro Sorte.

-Pizzaréllchen gefiillt (Fiillung nach Wahl) gek. Schinken und Kase

-Bruschetta

Frische Tomatenwiirfel, Knobibutter 7 Basilikum, Oliven

und Zwiebeln auf knusprigem Ital. Ciabattabrot. L111
-Bruschetta Mediterrana

Frische Tomatenwiirfel, Knobibutter 7 Basilikum, Oliven,
roten Zwiebeln und Parmesan auf knusprigem Ital. Ciabattabrot 1St.

-Olivenim Speck-Mandel8-Kase7-Mantel
-Zucchini-Parmaschinken-Parmesan 7-Réllchen
-Mini-Tramezzini 3-Fachbeleg-Sorten wie z.B

mit Krautercreme 73, Provolone-Kése 7 , Ital. Salami
-GarnelenspielR mit Knoblauch-Krdutermarinade (Kalt)

SUSSES:

-Natas (Blatterteigkiichlein GI1 3 mitVanillecreme 3 7 gefiilIt)
-Schoko-Muffins376L1
-After-Eight-Muffins
-Walnuss-Zucchini-Muffins 3 7 6L1
-Mohren-Haselnuss-Muffins ,VEGAN“
-Snickers-Schoko-Muffins3 7 GL1
-Marzipan-Jam-Muffins 37 6L1
-Obst-Muffins 37aL1
-Raffaelo-Muffins3 7 6L1
-Ferrero-Kiisschen-Muffins 37 6L1
-Mini-Sahnewindbeutel3 7 GL1

-Mini Schoko-Eclairs37aL18
-Exotischer Friichtespield

-PralinendlaCasacL13768N01 (Mindestbestellmenge 40 Stiick)
-Kasekuchen 3 76L1 (Butterkeks-Quarkcreme) mit wilde Beeren

-Selbstgemachter Ouzo-Cocktail

ab 15 St.

1St.

1St.
1St.

1St
1St.

1 St.
1 St.
1 St.
1 St.
1 St.
1 St.
1 St.
1 St.
1 St.
1 St.
1 St.
1 St.
1 St.
1 St.
1Glas

Netto:

€ 2,00

€ 200

€ 240
2,00
€ 200

ah

ah

1,60
€ 480

Netto

€ 1,80
€ 2,50
€ 2,50
€ 2,50
€ 2,50
€ 2,50
€ 2,50
€ 2,50
€ 2,80
€ 2,80
€ 1,00
€ 1,30
€ 2,50
€ 1,00
€ 3,00

1 LiterFlasche € 8,00
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Ab 10 Portion*

* Die angegebenen Speisenin unserer Liste werdenvon uns ab 10 Personen ausgerichtet.

Crewmes: je100 g pro Portion pro Portion Netto

-Tzatziki € 4,50
Joghurtcreme 7 mit Gurke und Knoblauch

-Tarama 4 € 4,50
(Fischrogen mit Olivendl und Zitronensaft)

-Melatzanosalata € 4,50
Auberginencreme mit Mayonnaise 73, Knoblauch

-Chtipiti € 4,50
Schafskdasecreme 73 mit Krautern

-Aioli 73 €4,20

-Dattel-Currycreme 73 €5,50

Salate: je 150 g pro Portion

-Antipastiplatte vegetarisch 3 versch. Sorten Gemiise € 6,00

-Gemischter Salat € 4,00
Salat der Saison dazu Balsamico-Honigcreme-Dressing 7312

-Bauernsalat € 5,50
Salat der Saison mit Schafskase 7, Oliven und Peperoni

-Klassischer Kartoffelsalat € 4,20
mit Ei ,Gewiirzgurke mit Essig und Ol

-Klassischer Nudelsalat € 4,20

Penne Rigate cL13, Erbsen, Gewiirzgurke und Mayonnaise 73
-Italienischer Nudelsalat

Farfalle-Nudeln cL13, Rucola, getr.Tomate, Schafskdse 7, Essig+Olivendl €4,50
-Winterlicher Rote Bete-Birnen-Salat mit Walniissen, Gorgonzola, roter Beete,
Birnenspalten auf Rucolasalatinkl. Vinaigrette € 5,00

-Basilikum-Rucolasalat mit Erdbeeren und Pinienkerne (Erdbeeren je nach Saison) € 6,00
-Kichererbsensalatitalienisch mariniert mit Staudensellerie,

Gurke, Paprika, Minze, Friihlingszwiebeln € 3,50

Sgppem je 300 ml pro Portion

-Kirbiscremesuppe 73109 dazu Schwarzbrotcroutons cLi6L2, Kiirbisol,

Sonnenblumenkerne und Partygarnelen 4 (Saison Sept. bis Feb.) @ 300ml € 6,50
-Kirbiscremesuppe 73109 dazu Schwarzbrotcroutons L1 cL2, Kirbisol

und Sonnenblumenkernen (Saison Sept. bis Nov.) & 300ml € 6,00
-Mohren-Ingwer-Kokossuppe 7 a 300ml € 4,50
-Gulaschsuppe a1 (Rind) a 300ml € 5,50
-Italienische Tomatensuppe a300ml € 4,50
-Italienische Minestrone (Gemisesuppe) 973 a 300ml € 4,50
-Brokkolicreme 793 dazu Lachs 4 und Schmand a 300ml € 4,50
-Zucchinicremesuppe 793 4a300ml € 4,50
-Chili con Carne (Hack aus Schwein/Rind) cL13761011 a 300ml € 6,00

-Rote Linsensuppe dazu Schmand 7und Granatapfel a 300ml € 5,00



Suppev

-Kartoffelsuppe 973 dazu Cabanossi (GlutenundLaktosefrei)
-Kartoffelsuppe 973 dazu Wirstchen

a 300ml € 5.00
a 300ml € 5,00

-Selbstgemachtes Brot 6117
-Baguettestange GL111NU37136
-Pane Rustiko GL111
-Ciabattastange cL1 11

a Person€ 0,60
Stange € 1,80
Stange € 2,20
Stange € 3,50

DW Die Desserts werden von uns entweder Glasschissel oder im Weck-Glas angerichtet Netto:

-Tiramisu GL13768N01

-Erdbeer-Tiramisu cL13768N01

-Mascarponecreme mit Waldbeeren 7

-Mousse au Chocolat 73 mit weillen Schokoladestiickchen
-Zitronencreme 7

-Bayerische Creme 37 mit Himbeermark

-Rote Gritze mit Vanillesauce 7

-Joghurt 7 -Beeren-Fitness mit Muslis

-Kasekuchen 37 6L1(Butterkeks-Quarkcreme) mit wilde Beeren
-Griech. Joghurt 7 mit Honig und Walniissen NU3

-Panna Cotta 73 (Vanillecreme mit Erdbeermark)

Kuchenangebot:

Mindest-Bestellmenge 15 Stiick pro Sorte.
Aprikosen-Mohnkuchen 37 GL1NU1
Glihweinschnitte 376L1NU1
Spekulatiuskuchen 37 GL1n01

Chalatopita (GriechischerVanillecremekuchen 37 mit BlatterteigcLi)

Zitronenkuchen 3cL1

Butterkuchen 376L1N01

Nusskuchen mit Nougatiiberzug 3c6L1n027
Schokoladenkuchen 3atL1
Kirsch-Schoko-Kuchen 3GL17
Johannisbeer-Rahm-Kuchen 3cL17
Pflaumen-Walnuss-Kuchen 3 cl1 ni1

Torten

Bananencremeschnitte Blechkuchen3 L1 7
Eierlikortorte 36L17

Toffifee-Torte gefiillt mit Sahnenussnougatcreme
Kasekuchen

Raffaello-Erdbeer-Torte
Marzipan-Nuss-Sahne-Torte 36L17nN02
Erdbeer-Sahne-Rolle 36117
Ricotta-Beeren-Torte 36L17

Spekulatius-Torte

Ca.

Ca.
Ca

Ca.
Ca.
Ca.

Ca.
Ca.

Ca.

€ 3,50

€ 4,00

€ 3,80

€ 3,50

€ 3,20

€ 3,50

€ 3,20

€ 3,50

1Glas € 3,50
€ 3,50

€ 4,00
Netto :

St. € 2,50
St. € 2,50
St. € 2,50
St. € 2,00
St. € 2,50
St. € 2,50
1St.€ 2,50
St. € 2,50
St. € 2,50
St. € 2,50
St. € 2,50
Netto:
20St. € 45,00
12 St. € 45,00
.16 St. € 45,00
12 Sst. € 25,00
16 St. € 45,00
16 St. € 45,00
12 St. € 26,00
12St. € 22,00
16 St. € 40,00



CATERII\! ﬂ\m ATO

weil's besser schmechkt!

Sie kdnnen das 3-Gange Meni auch mit Antipasti, Salat, Suppe, Hauptgang und Dessert

aus unserem leckerem Sortiment individuell anpassen. Bitte sprechen Sie uns an.

3-Gange Menu

Ab 10 Personen
Antipasti“

-Mohrenantipasti, Zucchini in Knoblauchdl, Funghi marinati

Hauptspeise

Putennudelpfanne “Calabria“ mit Penne Rigate GL13
und Sahne 7 verfeinert, frischen Gemise und Balsamico

dazu hausgebackenes Pizzabrot 6117
oder

Bandnudeln G113 Linguine Mediterran
mit Lachs 4-Gemdise in Tomatensahnesauce 7

dazu hausgebackenes Pizzabrot cL17
oder

Putenragout in Cognacsahnesauce 7 verfeinert, frischen Champignons und Butterreis

dazu hausgebackenes Pizzabrot cL17

Dessert

Bayerische Creme 37 mit Himbeermark

€ 19,50 pro Person Netto

*Alle Preise sind unverbindlich und verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



” Pasta and More ' \
CATERING ﬂmﬂT[]

Mindestbestellmenge ab 10 Portionen weil's besser schmeckt!
Sie kénnen selbstverstandlich die Gerichte auch individuell zusammenstellen.
Bitte sprechen Sie uns an.

Sahnesauce
- Lasagneci13 mit Lachs, Spinat, Kdase-Sahnesauce 7 € 10,50
- Penne Rigate c.13 Calabria mit Pute, Champignons,
Mohren in Balsamico-Sahnesauce s € 10,50
- Tortiglioninudeln c.1 mit Spinat, Champignons
in Gorgonzolasauce 7 € 10,50

Tomatensauce
- Lasagnecii3al forno mit Bolognese, (Hack aus Schwein/Rind) Kdsez € 10,50
- Lasagneal forno mit vegetarischen Soja-Bolognese, Kase 7 € 11,50
- Penne Rigate .13 mit Pute, Champignons in Tomatensauce € 10,50
- Rigatoninudeln in Mozzarella-Tomatensauce € 9,50
- Farfalle cuizall” Arrabiata in pikanter Tomaten-Pestosaucess € 9,50
- Bandnudeln ci: Linguine Mediterran
in Lachs s--Gemuse in Tomatensahnesauce 7 € 11,50
- Tortiglioninudeln c.13 in Bolognesesauce € 9,50
- Tortiglioninudeln vegetarischen Soja-Bolognese-sauce € 10,00
- Farfalle c.13in Tomaten-Mozzarellasauce 7 € 9,50
€
€

- Fusillinudeln si13in Thunfisch-Kapern-Oliven Tomatensauce 10,00

- Linguine Mediterran in Scampi-Gemiuse in Tomatensauce .. 12,00

Geschnetzeltes
- Schweinegeschnetzeltes ,, Jager Art “
Champignons in Rahm 7 aufgerundet dazu Butterspatzle iz € 12,00

- Putenragoutin Cognacsahnesauce s dazu Butterreiss793 € 12,00
Wok
-Rinderstreifenin Mangocurrysahne s793 mit frischem Gemise
und gerosteten Kokosraspelns793 dazu Butterreis € 14,00
-Hahnchenfleisch stiR-sauer mit frischem Gemise dazu Butterreis € 10,00
-Putenwdirfel in Sojasauce s 793 mit frischem Gemuse, Butterreis € 10,00
-Wokgemiise in Soja-Erdnussbuttersaucesz o3 dazu Butterreis € 10,00

*Alle Preise sind unverbindlich und verstehen sich zzgl. der 7 % gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Allspecialevent-Buffet

Italienische Minestrone ¢73 / warm

Putenbrustbraten, Lammbraten ,Rinderbraten
dazu braune Sauce clicizzs9710  / warm
Buttergemiise-Reis 7, Petersilienkartoffeln / warm

Ratatouille Gemuse, griine Bohnen,
Erbsen und Mo6hren /warm

Zwiebelspeckkuchen si173nach Art des Hauses

Hausgemachte Partyfrikadellen 310611
(Hack aus Schwein/Rind)

Tomate-Mozzarella 7-Salat mit Balsamico-Dressing 12

Gemischten Salat der Saison
mit hausgemachtem Honig-Creme-Dressing 7312

Kaseplatte 7
Hausgemachtes Pizzabrot ci17

Wackelpudding mit Vanillesauce 7 I \

CATERING ﬂ m ﬂTU
Chalatopita weil's besser schmechkt!
(Griechischer Vanillecremekuchen 37 mit Blatterteig 6L1)

€ 35,00 pro Person Netto

*Alle Preise sind unverbindlich und verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Enthaltene Allergene: 1=Gluten, GL1=Weizen, GL2=Roggen, GL3=Gerste, GL4=Hafer, GL5=Dinkel, GL6=Kamut, GL7=Emmer sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse 2=Krebse, 3=Eier, 4=Fisch, 5= Erdnuss, 6=Soja, 7=Milch, 8=Schalenfriichte (Mandel NU1, Haselnuss NU2,
WalnussNU3, CashewNU4, ParanussNU5), 9=Sellerie, 10=Senf, 11=Sesam, 12= Schwefeldioxid, 13=Lupine, 14= Weichtiere



-11- La Dolce Vita Buffet Ab20personen

Seelachsfilet mediterran mit frischen GemUise aus dem Backofen /warm

Schweinebraten mit brauner Sauce cLi63369710
dazu Buttergemiisereis 7 /warm

Bruschetta
Frische Tomatenwdiirfel, Basilikum, Oliven, Knobibutter 7
und Zwiebeln auf knusprigem Ital. Ciabattabrot GL111

Kichererbsensalat italienisch mariniert
mit Staudensellerie s, Gurke, Paprika, Minze, Frihlingszwiebeln

Tomate-Mozzarella 7-Salat mit Balsamico-Dressing 12

Rucolasalat mit Cherrytomaten, gerdsteten Sonnenblumenkernen nus und
frischem Parmesan -

Kaseplatte mit frischem Obst 7
Teigtaschen mit Thunfisch cL13

Hausgemachtes Pizzabrot ci17

Zitronencreme 7
I ﬂ\ﬂ'l AT0

pro Person € 32,00 Netto ~ “ATERINS 1000

*Alle Preise sind unverbindlich und verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Enthaltene Allergene: 1=Gluten, GL1=Weizen, GL2=Roggen, GL3=Gerste, GL4=Hafer, GL5=Dinkel, GL6=Kamut, GL7=Emmer sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse 2=Krebse, 3=Eier, 4=Fisch, 5= Erdnuss, 6=Soja, 7=Milch, 8=Schalenfriichte (Mandel NU1, Haselnuss NU2,
WalnussNU3, CashewNU4, ParanussNU5), 9=Sellerie, 10=Senf, 11=Sesam, 12= Schwefeldioxid, 13=Lupine, 14= Weichtiere



12- Ab 20 Personen

Italienisches Buffet

Nudelpfanne s.13 ,Calabria” mit Putenfilet

und frischem Gemise in Balsamico-Sahne-Sauce 7 / warm

Polpette
(Hackkroketten Schwein/Rind 3 10 mit Tomaten und Mozzarella 7 (iberbacken) /warm
Oreganokartoffelspalten aus dem Backofen / warm

Funghi marinati

(marinierte Champignons mit Balsamico-Essig 12 abgel6scht)

Zucchini in Knoblauchal
Marinierte bunte Paprikascheiben und rote getrocknete Beeren
Melonenschiffchen mit Parmaschinken

Mozzarella --Tomaten-Salat mit frischem Basilikum und Balsamico 12

Tacchino Tonnato
(Putenfilet mit Thunfischsauce 973 und Kapern)

Rucolasalat mit Tomaten, gerdsteten Sonnenblumenkernen nus ,Parmesan 7

dazu Balsamico-Olivendl-Dressing 12 l \

Meeresfrichtesalat
CATERING ﬂ m ﬂT[]
Kaseauswahl 7 mit frischem Obst weil's besser schmeckt!

Hausgebackens Brotcii7

TiramisU cL13768n01

€ 30,50 pro Person Netto

*Alle Preise sind unverbindlich und verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwert steuer.

Enthaltene Allergene: 1=Gluten, GL1=Weizen, GL2=Roggen, GL3=Gerste, GL4=Hafer, GL5=Dinkel, GL6=Kamut, GL7=Emmer sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse 2=Krebse, 3=Eier, 4=Fisch, 5= Erdnuss, 6=Soja, 7=Milch, 8=Schalenfriichte (Mandel NU1, Haselnuss NU2,
WalnussNU3, CashewNU4, ParanussNU5), 9=Sellerie, 10=Senf, 11=Sesam, 12= Schwefeldioxid, 13=Lupine, 14= Weichtiere



-13- Ab 20 Personen

Vegetarisches Buffet

Penne Rigate s.umit Spinat,
Champignons in Gorgonzolasauce 7 /warm

Farfallec.: all” Arrabiata in pikanter Tomaten-Pestosaucess  /warm

Oreganokartoffelspalten aus dem Backofen /warm

Gebackene Riesenbohnen im Ofen in Tomaten-Zwiebelsauce

Funghi marinati
(Marinierte Champignons mit Balsamico-Essig abgeloscht)

Zucchini in Knoblauchol

Marinierte bunte Paprikastreifen
und rote getrocknete Beeren

Tiropitakia
(Blatterteigtaschenacii3 mit Schafskasefillung 73)

Tomate-Mozzarella7-Salat mit Basilikum
Rucolasalat mit Cherrytomaten gerosteten Sonnenblumenkerne nus Parmesans

Kaseauswahls mit frischem Obst

Hausgebackenes Brotat: I \

TiramisU cL13768n01 CATERING ﬂmﬂTU

weil's besser schmeckt!

pro Person € 28,50 Netto

*Alle Preise sind unverbindlich und verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Enthaltene Allergene: 1=Gluten, GL1=Weizen, GL2=Roggen, GL3=Gerste, GL4=Hafer, GL5=Dinkel, GL6=Kamut, GL7=Emmer sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse 2=Krebse, 3=Eier, 4=Fisch, 5= Erdnuss, 6=Soja, 7=Milch, 8=Schalenfriichte (Mandel NU1, Haselnuss NU2,
WalnussNU3, CashewNU4, ParanussNU5), 9=Sellerie, 10=Senf, 11=Sesam, 12= Schwefeldioxid, 13=Lupine, 14= Weichtiere



14 Griechisches Buffet ab 20 Personen

1l Ouzo-Cocktail gratis ,,Pastizio”
NudelauflaufsL: mit Hack und Schafskdsez und Bechamelsauces Uberbacken / warm

Souzukakia
(Hackkroketten Schwein/Rind in Tomaten-Zwiebel-Sauce 310611)
/ warm

Kritharaki
(Reisnudel s.1 in leichter Tomaten-Krautersauce) /warm

Gebackene Hahnchenschenkel / warm

Spanakopita
(Blatterteig cL13 mit Reis-Schafskasefillung 73)

Bauernsalat -

Tzatziki
(Joghurtcreme 7 mit Gurke und Knoblauch)

Melatzanosalata
(Auberginenmusz mit Olivendl und Knoblauch)

Tarama
(Fischrogen mit Olivendl und Zitronensaft) l

\

CATERING ﬂm ﬂTU

weil's besser schmeckt!

Kaseauswahls mit frischem Obst
Hausgebackenes Brotoeii7

Griechischer Joghurt; mit Honig und Walnissen nos

€ 28,50 pro Person Netto

*Alle Preise sind unverbindlich und verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Enthaltene Allergene: 1=Gluten, GL1=Weizen, GL2=Roggen, GL3=Gerste, GL4=Hafer, GL5=Dinkel, GL6=Kamut, GL7=Emmer sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse 2=Krebse, 3=Eier, 4=Fisch, 5= Erdnuss, 6=Soja, 7=Milch, 8=Schalenfriichte (Mandel NU1, Haselnuss NU2,
WalnussNU3, CashewNU4, ParanussNU5), 9=Sellerie, 10=Senf, 11=Sesam, 12= Schwefeldioxid, 13=Lupine, 14= Weichtiere



15 Internationales Buffet  ab20Personen

Geschnetzeltes ,, Jager Art “ vom Schwein /warm
Champignons in Rahm- aufgerundet

Butterreis si.13 mit Gemuse / warm

Penne Rigates.: mit Spinat in Gorgonzolasauce: /warm

Koftedes
(griech. Partyfrikadellen Schwein/Rind 3106L1)

Tzatziki -
Mozzarella;-Tomaten-Salat mit frischem Basilikum und Balsamico-Ol-Dressingz

Tiropitakia

(Blatterteigtaschenciiz mit Schafskasefiillung 73)
Antipasti (Champignons, Zucchini, Paprika)

Gebackene Bohnen im Ofen mit spanischer Wurst

Surimikrabbensalat l \

Mascaponecreme 7 mit Beeren
CATERING ﬂ m ﬂTU
Hausgebackenes Brotat: weil's besser schmeckt!

Pro Person € 28,50 Netto

*Alle Preise sind unverbindlich und verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer

.Enthaltene Allergene: 1=Gluten, GL1=Weizen, GL2=Roggen, GL3=Gerste, GL4=Hafer, GL5=Dinkel, GL6=Kamut, GL7=Emmersowie daraus
hergestellte Erzeugnisse 2=Krebse, 3=Eier, 4=Fisch, 5= Erdnuss, 6=Soja, 7=Milch, 8=Schalenfriichte (Mandel NU1, Haselnuss NU2,
WalnussNU3, CashewNU4, ParanussNU5), 9=Sellerie, 10=Senf, 11=Sesam, 12= Schwefeldioxid, 13=Lupine, 14= Weichtiere



-16- Ta Pas -Buffet ab 20 Personen

Chili con Carne cii3761011 / warm
(Hack aus Schwein/Rind)

Putenragout in Cognacsauce - / warm
Ofenkartoffelscheibchen in Tomatensauce / warm

Aioli; mit Tortillachips 1

Surimi-Krabbensalat

Gebackene Bohnen im Ofen mit spanischer Wurst
Teigtaschen .1 mit Thunfischfullung
Krebsfleisch 237 gebacken im Bierteig

Zucchini in Knoblauchdl
Hausgebackenes Brot s

portugiesische Natas

(Blatterteigklichlein GL1 mitVanillecreme 7 3 gefiillt) l \

€ 24,50 pro Person Netto carering AIMATO

weil's besser schmeckt!

*Alle Preise sind unverbindlich und verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Enthaltene Allergene: 1=Gluten, GL1=Weizen, GL2=Roggen, GL3=Gerste, GL4=Hafer, GL5=Dinkel, GL6=Kamut, GL7=Emmer sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse 2=Krebse, 3=Eier, 4=Fisch, 5= Erdnuss, 6=50ja, 7=Milch, 8=Schalenfriichte (Mandel NU1, Haselnuss NU2,
WalnussNU3, CashewNU4, ParanussNU5), 9=Sellerie, 10=Senf, 11=Sesam, 12= Schwefeldioxid, 13=Lupine, 14= Weichtiere



